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FALEMNDERIT P€R BLERJEN E PRODUKTIT

@ HOTPOINT-ARISTON

ju lutemi t'a rexhistroni produktin tuaj né
www . hotpoint . eu / register

P Ju mund té shkarkoni instruksione té sigurisé
Pér mbéshtetje dhe ndihmé té ploté ‘WWW dhe udhézuesin pér kujdes dhe pérdorim né
\J—)

www.docs.hotpoint.eu duke vazhduar me
instruksionet né kété libérth.

' Para pérdorimit té késaj pajisje lexo me kujdes udhézuesin pér siguri dhe shéndet
[ J

PERSHKRIMI | PRODUKTIT

. Paneli Kontrollues
. Ventilatori
. Llamba

. Raftiu dhézues
(Niveli éshté treguar né pjesén e
pérparme té furrés)

H W N =

[,

. Dera
6. Elementi | epérm nfrohés/grill

7. Elementi garkullues ngrohés
(I pa dukshém)

8. Pllakéza e identifikimit
(mos e largoni)

9. Elementi | poshtém ngrohés
(I pa dukshém)

.---Q — .

1. CELESI RROTULLUES NDRYSHUES

Pér ndezjen e furrés duke zgjedhur
funksionin.

Rrotullo né pozicionin0 pér gkygjen
e furrés “off".

2. Llamba

Kur furra té ndizet, shtyp pér té
gkyqur apo ndezur llambén né
dhomeén e furrés.

23 4 5

3. SETTING TIME/ VENDOSJA E KOHES

Pér vendosjen e kohés sé gatimit,
nisjes sé vonuar dhe kohématésit.
Pér shfagjen e kohés kur furra éshté
gkyqur.

4. EKRANI

m e - - ————

5.BUTTONAT RREGULLUES

Pér ndryshimin e té dhénave pér
kohén e gatimit.

6. CELESI I TERMOSTATIT

Rrotullo pér zgjedhjen e tempera-
turés gé ju déshironi kur té aktivi-
zoni funksionet manuale. Funksi-
onet automatike pérdorin 0/A.
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ACCESSORIES - AKSESORET

Pér mé shumé info (né docs.hotpoint.eu )

Sivww Shkarko udhézuesin pér pér pérdorim
dhe kujdes

WIRE SHELF Raftimetela | DRIP TRAY Tebakaja pikuese i BAKING TRAY Egﬁg?e |
s s s
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Numri i aksesoréve mund té ndryshojné né varési se cilin model keni zgjedhur.
Pajisje té tjera mund té blihen veg e ve¢ nga servisi pér pas shitje.

VENDOSJA E RAFTIT METELA DHE PAJISJEVE
TJERA

Vendos raftin me tela horizontalisht duke e rréshqitur
pér rreth udhézuesit-vijave té raftit, duke u siguruar
g€ pala me skajet ngritur po pérballet me lart.

Pajisjet tjera, siq jané Tabakaja pikése dhe e pjekjes
jané té vendosura horizontalisht né ményrén e njéjté
sikurse rafti me tela.

FUNKSIONET

Shkarko udhézuesin pér pérdorim dhe kujdes
docs.hotpoint.eu pér mé shumé info.

[Swww

CONVENTIONAL - KONVENCIONALE *
Pér gatim té cdo lloj gjelle né njé raft vetém .
(pite tradicionale, ¢do llojé buke etj. )

FORCED AIR - AJRI FORCUAR

Pér pjekjen e ushgimeve té ndryshme qé kérkojné
temperaturé té njéjté pjekjeje né disa rafte (3 rafte maksim.)
né té njéjtén kohé. Ky funksion mund té pérdoret pér pjekjen e

ushgimeve té ndryshme pa u transferuar aroma nga njéri
ushqim né tjetrin.

MAXI COOKING - GATIM MAKSIMAL

Pér gatimin e copave té médha té mishit (aférsisht 2.5 kg).
Ne rekomandojmé rrotullimin e mishit gjaté pjekjes pér t'u
siguruar gé té dy anét (jané pjekur) marrin ngjyré kafe.
gjithashtu rekomandojmé hedhjen e yndyrés sa mé shpesh
pér parandalimin e tharjes sé tepért.
PIZZA - PICA
Ky funksion automatikisht béné pérzgjedhjen e
temperaturésdhe metodén e gatimit té ¢do lloji té
bukés. Eshté ide e miré shkémbimi i pozités sé
tabakasé sé gatimit gjysmé-rruge népérmjet gatimit.
GRILL Pér pjekje né skaré Bifteks, Qebapa dhe salcice
Gatimin e perimeve dhe thekje buke (flija).
Kur pjekni mish né skaré-grill, ne rekomandojmé pérdorimin
e tabakas pikuese pér mbledhjen e léngut té gatimit:
Vendosni tabakan-tavén né ciléndo shkallé poshté raftit me
tela dhe shto 200 ml ujé.
TURBO GRILL
Pér pjekje té pjeséve té médha té mishit (kEmbé, mish
lope, pulé). ne ju rekomandojmé pérdorimin e tabakasé
pér mbledhjen e Iéngut té gatimit: Vendosni tabakan- tavén

né ciléndo shkallé poshté raftit me tela dhe shto 200ml ujé
té pijshém.

LI RISING -RRIDA(fryeria)

Pér té ndihmuar brumé émbél ose i kéndshém
té rritet né ményré efektive. Pér ruajtjen e cilésisé sé provés,
mos e aktivizo funksionin nése furra éshté akoma e ngrohté
né vijim té ciklit-procesit té gatimit.

%ae ECO FORCED AIR- EKO AJR | FORTE*

Pér gatim té pjeséve té mbushura, dhe shtizat pér pjekje
té mishit né njé raft té vetém . Ushqimi | buté parandalohet
nga tharja tejmase, garkullim | pérhershém I ajrit.

Kur ky funksion éshté né pérdorim drita EKO do té géndrojé

e fikur gjaté gatimit por mund té ndizet prap pérkohésisht

duke shtypur & .

A BREAD AUTO -BUKE

g’ Ky funksion zgjedhé automatikisht temperaturén
ideale Kohén e gatimit pér buké. Pér rezultate mé té
mira, me kujdes pércill recetén (@www. Aktivizo funksi-
ionin kur furra éshté e ftohté.

é‘ PASTRY AUTO -PASTA
_, Ky funksion zgjedhé automatikisht temperaturén

ideale Kohén e gatimit pér torté. Aktivizo funksionin
kur furra éshté e ftohté.

DIAMOND CLEAN - PASTRIM DIAMANT

Aksioni pér léshimin e avullit gjat kétij cikli t& pastrimit
me temperaturé té ulét speciale ju lejon largim té lehté té
mbetjeve té ushgimit. Derdhni 200 ml té ujit té pijshém né
pjesén e poshtme té furrés dhe vetém aktivizo furrén kur
éshté eftohté.

Funksioni | pérdorur si referencé pér efikasitetin e energjisé
Deklarata né pérputhje me Rregulloren (EU) No. 65/ 2014
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PERDORIMI | PAJISJES PER HERE TE PARE

1. SETTING THE TIME - VENDOSJA E KOHES

Do t'ju duhet té vendosni kohén kur ju e kygni pajisjen
pér heré té paré : Shtyp '© pérderisa ikona(® dhe dy
numrat pér orén fillojné té ndriqojné né ekran

N .
ninteln
ML
Q

Pérdor + ose - pérvendosjen e orés dhe shtyp )
pér konfirmim. Dy numrat pér minutat do té ndriqojné.
Pérdor +. 0se —pér vendosjen e minutave dhe shtyp®

to confirm.
Mbani shénim: Kur ikona (&) éshté duke ndriquar, p.sh.

pas ndérprerjeve té gjata té energjisé, juve do t'ju nevojitet té
rivendosni kohén.

2. REHEAT THE OVEN - RINGROHE FURREN

Furra e re mund té 1éshojé aromé qé éshté mbetur prapa
gjaté prodhimit: Kjo éshté komplet normale.

Para nisjes sé gatimit té ushqgimit, prandaj ne rekomandojmé
ngrohjen e furrés né gjendje té zbrazét né ményré té
té largimit té ¢fardo arome té mundshme.

Largo ¢do lloj cartoni mbrojtés ose film transparent
prej furrés dhe largoni ¢do lloj aksesori prej brenda tijé.

Ngrohe furrén né 250 °C pér rreth njé oré, e preferuar pérdorimi
i funksionit “Maxi Cooking”. Furra duhet té jeté e zbrazét
pérgjaté késaj kohe.

Pércill instruksionet pér vendosjen dhe funksionin né ményré
korrekte

Mbani shénim: Eshté e késhillueshme ajrosja e dhomés
pas pérdorimit té pajisjes pér heré té paré.

PERDORIM DITORE

1. SELECT A FUNCTION -ZGJEDH FUNKSIONIN

Pér zgjedhjen e funksionit, Rrotullo ¢elésin zgjedhés
tek simboli pér funksionin qé kérkoni: Ekrani do té
ndriqoj dhe njé véllim sinjali do té dégjohet.

2. ACTIVATE A FUNCTION -AKTIVIZO FUNKSIONIN

MANUAL

Tpér nisjen e funksionit qé keni zgjedhur, rrotullo celésin e
termostatit pér té vendosur temperaturén gé ju kérkoni.

Mbani shénim: Gjaté gatimit ju mund té ndryshoni funksionin
duke rrotulluar celésin zgjedhés ose rregulloni temperaturén
duke rrotulluar celésin e termostatit.

Funksioni nuk do té startojé nése celési i termostatit &shté né 0 °C.

Ju mund té vendosni kohén e gatimit, kohén e mbarimit pér

gatim(vetém nése ju vendosni kohén e gatimit) dhe kohématésin.

AUTOMATIC

Pér nisjen e funksionit automatik ju do keni zgjedhur
(“Bread” ose “Desert”), mbajcelésin e termostatit né
pozitén pér funksionet automatike (0/A).

Pér pérfundimin e gatimit, rrotullo celésin pérzgjedhés
né pozitén 0.

Mbani shénim: Ju mund té vendosni kohén e gatimit dhe
kohématésin

RISING - RRITJA (Fryerja)

Pér nisjen e funksionit“Rising”, Rrotullo celésin e
Termostatit né simbolin e pérshtatshém; nése furra
ésht e vendosur né temperaturé té ndryshme,
funksioni nuk do té nisé.

Mbani shénim: Ju mund té vendosni kohén e gatimit,
mbarimin e kohés sé gatimit (vetém nése ju keni
vendosur kohén e gatimit) dhe kohé matésin.

3. PREHEATING - PARANGROHJA

Njéheré kur parangrohja fillon, njé véllim sinjali dhe ikona
ndriquese [j2 do né ekran shfaq até qé faza parangrohése
éshté aktivizuar.

Né fund té késaj faze, njé véllim sinjali dhe ikona fikse 8

né ekran do té shfaq até qé furra ka arritur temperaturén

e dhéné: né kété piké, vendos ushgimin brenda dhe fillo me
gatimin-pregatitjen.

Mbani shénim: Vendosja e ushqimit né furré para se para-
ngrohja té pérfundojé mund té keté efekt té padéshiruar
né rezultatin final té pregatitjes.

.PROGRAMMING COOKING -PROGRAMIMI | GATIMIT

Do t’ju duhet té zgjidhni njé funksioin para se té filloni
programimin e gatimit.

DURATION -KOHEZGJATJA

Mbaije té shtypur ©. Derisa ikona zdhe “00:00” fillon
té ndriqoj né ekran.

Nulntinini

,/l_l [ l_l\\
S ez
&

Pérdort.ose— tpér vendosjen e kohés sé gatimit qé
kérkoni, pastaj shtyp® pér konfirmim.

Aktivizo funksionin duke rrotulluar celésin e termostatit
né temperaturén gé ju kérkoni: njé véllim sinjali do té
ndégjohetdhe ekrani do té shfaq g€ gatimi ka
pérfunduar.

Hotpoint 3
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Shénim: Pér ndalimin e kohés sé gatimit gé keni vendosur mbaj
shtypur @, deri sa ikona(¥: fillon & ndriqoj né ekran, pastaj
pérdor =" pér rivendosjen e kohés sé gatimit né “00:00"

Ky kohé gatimi pérmban edhe fazén e parangrohjes.

PROGRAMIMI | MBARIMIT TE KOHES SE GATIMIT/
FILLIMI | VONUAR -DELAYED START

Pasi qé éshté vendosur koha e gatimit, nisja e funksionit
mund té vonohet duke programuar kohén e tijé té mba-
rimit: shtyp®, derisa ikonaggdhe koha e tanishme fillojné
ndrigimin né ekran.

3 — 7
anJn
LU
Y
(END\\

Pérdor.*.ose . pér vendosjen e kohés gé déshironi

pér pérfundimin e gatimit dhe shtyp®© pér konfirmim.
Aktivizo funksionin duke rrotulluar celésin e termostatit
né temperaturén qé ju kérkoni: funksioni do té géndroj
né pushim(pauzé)deri sa fillon automatikisht pas peri-
udhés kohoreqé éshté kalkuluar né ményrén pér
pérfundimin e gatimit né kohén gé ju keni vendosur.

art.art
Y |
&

Shénim: Pér ndérprerje e té dhénave, gkyq furrén duke rrotu-
lluar gelésin pérzgjedhés né pozitén ‘0"
PERFUNDIMI | GATIMIT

Njé véllim sinjali do té ndégjohet dhe ekrani do té shfaqé
gé funksioni ka pérfunduar.

no
¢

Rrotullo gelésin pérzgjedhés pér zgjedhjen e funksioneve
té ndryshme ose né pozitén “0" pér gkygjen e furrés.

Mbani shénim: nése kohématési &shté aktiv, ekrani do té tregoj
"END" né pérshtatshméri me kohén e mbetur.

.SETTING THE TIMER -VENDOSJA E KOHEMATESIT
Ky opsion nuk bén ndérprerjen ose programimin e gatimit
Por ju lejon pérdorimin e ekranit sikur kohématés, ose
pérderisa funksioni éshté aktiv gjaté ose kur furra éshté
e gkyqur (off)

Mbaje té shtypur @ derisa ikona&) dhe “00:00”fillon té
ndriqojé né ekran.

N =7
nn'uly
JILFLILL

8.

Pérdor .*.ose.—.pér vendosjen e kohés qé ju kérkoni
dhe shtyp '© pér konfirmim.

Njé véllim sinjali do té€ ndégjohet atéheré kur kohématési
ka pérfunduar pérfundimin mbrapsht té kohés sé zgjedhur.

Shénim: Pér ndérprerjen e kohématésit, mbaje shtypur ©.
derisa ikona@fillon té ndriqoj, pastaj pérdor = pér rivendosjen
e kohés né“00:00".

.DIAMOND CLEAN FUNCTION

Pér aktivizimin e “Diamond Clean” funksionit pastrues,
derdh 200 mlté ujit té€ pijshém né fundin e furrés,

pastaj rrotullo ¢elésin pérzgjedhés dhe ¢elésin e termostatit
tek ikona D).

Mbani shénim: pozita e ikonés nuk pérshtatet né arritjen e
temperaturés pérgjat ciklit té pastrimit.

Funksioni do té aktivizohet automatikisht: ekrani tregon
kohén e mbetur né fund, alternuar me “DC".

re.ar
L .
¢

Mbani shénim: Eshté e mundur vetém prograimi i pérfundimit
té kohés sé kétij funksioni. Kohézgjatja automatiisht vendoset
né 35 minutes.
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COOKING TABLE

AL

! ! PARA | TEMPERATURA | KOHA E GATIMIT | SHKALLA
RECETA [FUNKSIONI|  NGROHA | °C) ! (Min.) ' DHE AKSESORET
Leavened cakes ] ¢ Yes | 160-180 :  30-90 3.‘_2;_3._,.
Embelsira pa maja 1% ' Yes | 160180 | 3090 i 4 1
Filled cake e Ye i 160-200 i 35-90 2
(cheese cake, strudel, fruit pie) L= es i i R —
Torté e mbushur | N | l L4 2
(Torté djathi, shtrudle, pite frutash) i b7 i Yes i 160-200 i 40-90 NE A
=] ' Yes | 160180 | 2045 | 3
Biscuits/tartlets E N E E E 4 >
Biskota/té athéta i & i Yes 1 150-170 1 20-45 N T
B L ves | o1s0-170 0 205 2, 2 T
=] ' Yes | 180-210 | 3040 | 3
: N | | | L4 2
Choux buns v 16zl v Yes 1 180-200 35-45 o L
1B 0 Yes 1 180200 1 3545 12, 2 T
0= Yes 90 | 150-200 | 3
Meringues i N i i i | 4 2
Merengé - Vezé e rrahur i & i Yes i 90 i 140 - 200 3"‘-;'-" —J
D%t Yes 1 90 1 o1a0-200 12 2T
Pizza/bread 1 ZZ 1 Yes 1 190-250 15-50 iﬂ / 2,
Pica/buké e | : : 3
L 18] 1 Yes | 190250 | 2050 A 2
Bread | A | | )
Buke = N S R R
= | : : 3
Frozen pizza i — i Yes i 250 i 10-20 T
Pica e ngriré i N i i 4 )
| & . Yes | 230-250 | 1025 L
Salted cake /=] 0 Yes | 180200 |  40-55 3
(vegetable pie, quiche) E E E E
L %] 1 ves | 180200 | 4s-e0 A2
Torté e kriposur ! ! ! ! i
(pite perimesh, quiche) i (: i Yes i 180-200 i 45 - 60 -\ N 3 1
= * - 1 190200 ! 2030 I 3
Vols-au-vents/puff pastry crackers | |5 - ' 180-190 |  20-40 A2
Pasta brumi “kércitése” E E E E
& ¢ - g0 ¢ 2040 L2 S 1

— A
— < <~ > >
FUNKSIONET —_ N & % & )
MANUALE .
KONVENCIOANLE Grill Turbo Grill Pica AJR | FORCUAR Gatim maksimal Buké-Auto  Eco AJRIFORTE
AKSESORET A i — r_f oS -
Raft teli tigggrSaatirﬁw(i);% Tabaka pikuese / Tabaka pi kuese Tabaka pikuese me Tabaka pjekje
raft teli Tabaka pjekje 200 ml ujé
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| | PARA | TEMPERATURA | KOHAE GATIMIT | SHKALLA
RECETA | FUNKSIONI, - nGROHJA ! °C) : (Min.) ' DHE AKSESORET

LASAGNE/BAKED PASTA/CANNELLONI/ o= i i i i 2
LAZANJE /MAKARONA / CANNELLONI /Torté | [—] | ves | 190-200 | 4>-65 —
LAMB/VEAL/BEEF/PORK i — i i i i 3
QENGJ/MISH VIQ/MISH LOPE/ DERRI | K9 | , Yes 1 190-200 . 80110 " ,
ROAST PORK WITH CRACKLING 2kg! |&| | Yes | 180-190 ! 110-150 |, 2 D
CHICKEN/RABBIT/DUCK =] i i i i 2

PULE / LEPUR/ ROSE kg | | Yes + 2002230 .+ 50-100 4, 7,
TURKEY/GOOSE o= ] | ] 2
GJELEDETI / PATE 3ka || | 190-200 ¢ 100-160 4~ ,
BAKED FISH/en PAPILLOTE L= i i 2

PESHK | PJEKUR / en Papilote  (RLETE ,E TERE) i |—) i Yes 1 170-190 1 30-50 " ,
STUFFED VEGETABLES  ERIME TE MBUSHURA | | | | |

TOMATOES COURGETTE AUBERGINES | (_: : Yes ¢ 180-200 ! 50-70 r 2 u

DOMATE COURGETTE PATELGJAN ! ! ! ! : 5
TOASTED BRED L - : | - |

BUKE E THEKUR : ! 0 2-6 T

FISH FILLETS / SLICES ] ! ! 4 3
FILETO PESHKU / FETA i -1 230-250 b 20-30% Dy
SAUSAGE/KEBABS/SPARE RIBS i < i i 250 i 15 - 30* 3 5 4
HAMBURGER/ BRINJE / QEBAPA ! ! B ! : B L S PN
o e 13kg! |E| | Yes  200-220 | s55-70%¢ | 2 1.
ROAST BEEF RARE L[] ! i ! i 3

PJEKJE E RRALE VICI Tkgy |[&] 1 Yes .+ 200-210 1 35-50% ==

LEG OF LAMB KNUCKLE L[] ! i 3

KEMBE QENGJI DOREZ i [ &] 1 Yes 1 200-210 1 60-90%% " ,

ROAST POTATOES L[] i i 3

PATATE TE FERGUARA [ &) 1 Yes b 200-210 % 35-55% 4 T
VEGETABLE GRATIN L[] i ! i ! i 3

PERIME GRATIN I j 200-210 & 25-3 4 7,

MEAT AND POTATOES | | | | :

FISH AND VEGETABLES : | | | 4 1
PESHK DHE PERIME i & o Yes 180 305507 e
LASAGNE AND MEAT | | | | 4 1
LAZANJE DHE MISH i & P Yes 200 P 50-100 e
COMPLETE MFEI?Lﬁ Fgun TART(Ie\f] I SI? N | : : i 5 3 1

LAsAGNEshkalla3 meatr  shkalla : N ! ! ! ;

VAKT KOMPLET:  PERIME TE THEKSHME shkalla5 | & | Yes i 180-190 i 40- 120 L, Al

LAZA shkalla3 misH  shkalla1) ! ! ! ! !

ROAST MEAT/STUffED ROASTING JOINTS i i | | b2
MISH I PJEKUR / NYJE TE MBUSHURA TE PJEKURA ! e ! i ; 170-180 1 100-150 ; ° ,

Koha e treguar nuk pérfshihet né fazén e parangrohjes:ne rekomandojmé vendosjen e ushqimit né furré dhe
vendosjen e kohés sé€ gatimit vetém pasi té arrihet temperatura qé keni kérkuar.

* kthe ushgimin né gjysmérrugé pérmes gatimit.

**Kthe ushqgimin né dy té tretat e rrugés pérmes gatimit

(nése nevojitet).

*** Gjatésia e llogaritur e kohés: pjatat mund té largohen

Swww Shkarko udhézuesin pér pérdorim dhe kujdes né

docs.hotpoint.eu pér tabelen e recetave testuese, hartuar

pér autoritetin certifikues né akordim me standardin

nga furra né kohé té ndryshme mvarésisht nga IEC 60350-1.
preferencat.
— A
—_ <~ <~ > O\
FUNKSIONET —_ N & % & =%
MANUALE , . , ) )
KONVENCIOANLE Grill Turbo Grill Pica AJR | FORCUAR Gatim maksimal Buké-Auto  Eco AJRIFORTE
AKSESORET s . ﬂl__rt-—-# I T ) -
Raft teli ﬂgg’ﬁ,'gaat{ﬁn?ﬁ,% Tabaka pikuese / Tabaka pi kuese Tabaka pikuese me Tabaka pjekje
raft teli Tabaka pjekje 200 ml ujé
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MIREMBAJTJA DHE PASTRIMI

[@www  Shkarko udhézuesin pér pérdorim dhe kujdes
docs.hotpoint.eu pér mé shumé info.

Sigurohuni gé furra ésht ftohur Mos pérdorni tel té leshté (?je teli), Pérdorni doréza mbrojtése.
para se té nisni ¢farédolloj shtupé gérryese ose agjenté (dete- Furra duhet té gkyqet prej rrjetés
mirémbajtje apo pastrimi. rgjente) pastrimi gérryese/korozioni, elektrike,

Mos pérdor pastrues avulli. sipérfaget e pajisjes.

SIPERFAQET E JASHTME

- Pastro sipérfaget me lecké mikro?bra e lagésht.

nése jané shumé té ndotura, shto disa pika té detergjentit
pH-neutral. Pérfundo me lecké té tharé.

«Mos pérdorni detergjent gérryes apo korozioni. Nése ndonjé
nga két produkte pa dashje bie né kontakt me sipérfaget e
pajisjes, pastroe menjéheré me lecké mikro?brash té lagur.

SIPERFAQET E BRENDSHME

« Pas ¢do pérdorimi, lereni furrén té ftohet dhe pastaj pastrojeni,
mé miré, deri sa ajo &shté e ngrohté, pér té larguar ¢cdo

depozité ose njollé e shkaktuar nga mbetjet e ushqgimit.

thaje ¢do kondenzim é éshté formuar si rezultat | gatimit té
ushqgimit me sasi té larté me pérmbajtje té ujit, Iéreni furrén

té ftohet terésisht dhe pastaj fshijeni até me lecké apo sfungjer.

sepse kéto mund té démtojné

pérpara bartjes sé c¢do lloji té
mirémbajtjes sé punés

Aktivizo funksionin “Diamond Clean” pér pastrim té
favorshém té sipérfageve té brendshe.

Dera mund té higet dhe rivendoset lehté pér
lehtésimin e pastrimit té xhamit (Evww,

Pastro xhamin né deré me detergjent té [Engshém té
pérshtatur.

Elementii epérm ngrohés sé grillit mund té ulet pér
pastrimin e pllakés sé epérme té furrés (Swww.

AKSESORET

Pas pérdorimit sé aksesoréve, pér larje, le té thithet me
solucion té Iéngshém, nése éshté | nxehté trajtimiityre
té béhet me doréza furre. Mbetjet ushgimore mund té
higen duke pérdorur brush ose sfungjer pér larje.

JU LUTEMI PERIVI“BAJUNI ME KUJDES KETIJ UDHEZUESI PER
MIREMBAJTJE DHE PASTRIM

LARGIMI DHE RIPOZICIONIMI | DERES

1. pér largimin e derés, hape komplet dhe ulé poshté
kapéset pérderisa jané né pozitén e debllokimit.
——— /

2.Mbylle derén sa mé shumé gé mundeni.

Mbaj derén né ményré té sigurt me té dyja duart -mos e
mbaj até me doréza.

Largo derén me thjeshtési duke vazhduar ta mbyllésh
pérderisa e térheqni até pérpjeté (a) né té njéjtén derisa
lirohet nga mbajtésja (b).

Vendos derén né njérén ané, duke pushuar né sipérfage
té buté.

3. Refit the door-Ripoziciono derén duke Iévizur
até né drejtim té furrés pérafrimin e grremcave té
kapur me mbajtéset e tyre dhe duke siguruar pjesén.
e epérme né mbéshtetése.

4.uls derén dhe pastaj hape terésisht.
Ulé kapset né pozitén e tyre origjinale: sigurohu
géjul keniulur ato poshté terésisht.

5.provo mbyll derén dhe kontrollo gé té sigurohesh se
drejtohet né vijé me panelin kontrollues. nése jo, pérsérit
hapat e méhershém:

CLICK PER PASTRIM- PASTRIMI | XHAMIT

1. Pas largimit té derés dhe pushimit né sipérfage té
buté me dorezé poshté, njéherazi shtyp dy mbajtéset
e kapéses dhe largo skajin e epérm té derés duke
térhequr até ndaj jush

2. Heq dhe mbaj butésishtxhamin e brendshém me
dy duart,largoje dhe vendose né sipérfaqe té buté
para se ta pastroni até.

3. Tpér ripozicionim correkt té xhamit té& brendhém,
sigurohu gé “R"éshté i dukshém né anén e majté dhe
sipérfagja e pastér (jo e pritnuar) éshté me ballé para.
Sé pari fut anén e gjatété dritares e treguar me “R”
né vendé mbéshtetése (a), pastaj ule até né pozitén

4, Rivendos skajin e epérm : nje kercitje (klik) do té
tregoj pozicionimin e sakté. Sigurohuni gé mbyllja
éshté e sigurté para se té rivendosni derén.

Hotpoint

ARISTON



Shkarko udhézuesin pér pérdorim dhe kujdes

ZGJ E DHJA E PROB LEMEVE Jwww docs.hotpoint.eu pér mé shumé info.

i o ) ' Kontrollo pér prezencén e rrjetit elektrik edhe
i Ndérpreje e rrymés. i nése furra éshté e lidhur & rrjeté elektrik.
i Egkyqur nga rrjeti !

i elektrik. i Fike-gkyqe furrén dhe restarto pér shigim

nése gabimi ekziston.

Ekrani shfaq shkronjén “F”

i Kontakto serviserin e pas-shitjes
e pasuar nga numrat. !

Paragit-trego numrin qé pason me shkronjén“F”.

KESH".LA TE DOBISHME Shkarko udhézuesin pér pérdorim dhe kujdes
[Bwww docs.hotpoint.eu pér mé shumé info.

SITE LEXOJME TABELEN E GATIMIT BUKA - AUTO FUNKSIONI

Tabela shfaq funksionet mé té mira, aksesorét dhe shkallét pér Pér rezultat mé té miré ju duhet té pércilni me kujdes instruksionet,

gatime té ndryshme té tipeve té ndryshme té ushqimit. duke pérdorur recetén pér pérzierjen e 1000 gr. brumé:

Koha e gatimit 6llon prej momentit gé ushgimi vendoset né 600 gr. miell, 360 g ujé, 11 gr. kripé, 25 gr. majé té freskét (ose dy

furré, duke pérjashtuar parangrohjen (ku kérkohet). gese maje pluhur).

Kohét dhe temperaturat e gatimit jané té péraféta dhe mvaren
nga sasia dhe lloji e aksesoréve té ushqimit qé pérdoren.
Pérdor té dhénat mé té uléta té rekomanduara pér 6llim dhe,
nése ushgimi nuk éshté gatuar mjaftueshém, atéheré pérdor
té dhéna mé té larta. pérdor aksesoré té furnizuar dhe kuti
metali té preferuara me ngjyré té errét dhe tabaka pjekjeje.

Ju gjithashtu mund té pérdorni tigan dhe pajisje me prodhim
gresi apo pyrex-i, por mbani mend qé koha e gatimit do té
zgjatet mé shumé.

Pér fryrje té favorshme, lejoni rreth 90 min. né temperaturé té
dhomés ose 60 min. né furré duke pérdorur funksionin “PROVING”.

Vendos brumin né furré (té ftohté), derdh 100cc té ujit té ftohté
né fund té furrés dhe aktivizo funksionin “Bread Auto”.

Pas gatimit, [éreni brumin té géndrojé né raftin me tela derisa
té ftohet terésisht.

GATIMI | USHQIMEVE TE NDRYSHME NE TE NJEJTEN KOHE

Funksioni ajr | forcuar “Forced Air” ju mundéson gatimin e
ushgimeve té ndryshme (sikurse peshku dhe perimet) né
rafte té ndryshme né té njéjtén kohé.

Largo ushqgimin I cili kérkon kohé mé té shkurtér gatimi
dhe leréni vetém ushgimin gé kérkon kohé mé té gjaté
pér gatim né furré..
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