REFERENCE DITORE

UDHEZUES

AL

Fa2 530 H IXHA

FALEMNDERIT P€R BLERJEN E PRODUKTIT

HOTPOINT-ARISTON
Pér mbéshtetje dhe ndihmé té ploté

ju lutemi t'a rexhistroni produktin tuaj né
www . hotpoint. eu/ register

Swww

Ju mund té shkarkoni instruksione té sigurisé
dhe udhézuesin pér kujdes dhe pérdorim né
www.docs.hotpoint.eu duke vazhduar me
instruksionet né kété libérth.

' Para pérdorimit té késaj pajisje lexo me kujdes udhézuesin pér siguri dhe shéndet

PERSHKRIMI | PRODUKTIT
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. Ventilatori
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. Raftiu dhézues
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1. CELESI PERZGJEDHES 2. TIMER KNOB/ GELESI | KOHEMATESIT | 4. LED THERMOSTAT /
Pér ndezjen e furrés duke zgjedhur || pérdorshém pér kohématés. PREHEATING
funksionin. Nuk e aktivizon ose ndérprené 4. DRITA ETERMOSTATIT/
Rrotullo né pozicionin0 pér gkygjen | gatimin. PARANGROHJA

e furrés “off”

3. CELESI I TERMOSTATIT

Rrotullo pér zgjedhjen e tempera-
turés qé ju déshironi kur té aktivi-
zoni funksionet manuale. Funksi-
onet automatike pérdorin 0/A.

Kyqet gjaté progesit té ngrohjes.
Qkyget menjéheré kur temperatura
e déshiruar arrihet.
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ACCESSORIES - AKSESORET
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Pér mé shumé info (né docs.hotpoint.eu )
Shkarko udhézuesin pér pér pérdorim
dhe kujdes

WIRE SHELF Raftimetela | BAKING TRAY 1222k
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' e

i 7

Ny

'V U

la T ol

The number of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER
ACCESSORIES

.Insert the wire shelf onto the level you require

by holding it tilted slightly upwards and resting

the raised rear side (pointing upwards) down first.
Afterwards, slide it horizontally along the runners as
far as possible.

.The other accessories, such as the baking tray,
are inserted horizontally by sliding them along the
runners.

FUNKSIONET

Shkarko udhézuesin pér pérdorim dhe kujdes

[Zvww docs.hotpoint.eu pér mé shumé info.
OFF / QKYQJA “~ | TURBO GRILL
Pér gkyqgjen e furrés. 5 Pér pjekje té pjeséve té& médha té mishit (kémbé, mish

LIGHT / DRITA
= Pérndezjen e drités né dhomeén e furrés.

CONVECTION - KONVENCIONALE
Pér gatim té cdo lloj gjelle né njé raft vetém .
(pite tradicionale, ¢do llojé buke et;j.)

MEé sé miri éshté té pérdoret raftii dyté.

DIAMOND CLEAN - PASTRIM DIAMANT

Aksioni pér Iéshimin e avullit gjat kétij cikli té pastrimit

me temperaturé té ulét speciale ju lejon largim té lehté té
mbetjeve té ushqgimit. Derdhni 200 ml té ujit té pijshém né
pjesén e poshtme té furrés dhe n dhe pérdor funksionin pér
35'né90°C. Aktivizo funksionin kur furra éshté e ftohté dhe
lereni té ftohet pér 15 kur cikli pérfundon.

CONVECTION BAKE - PJEKJE KONVENCIOANLE
Pér pjekejen e mishit ose pjekjen e émbélsirave me
me gendér té léngshme né té njéjtin raft. Ky funksion mund
té pérdoret pér gatimin né dy rafte.

Kaloni pozicionin e pjatave pér gatimin e ushgimit mé getésisht.

GRILL Pér pjekje né skaré Bifteks, Qebapa dhe salcice
Gatimin e perimeve dhe thekje buke (flija).

Kur pjekni mish né skaré-grill, ne rekomandojmé pérdorimin

e tabakas pikuese pérmbledhjen e léngut té gatimit:

Vendosni tabakan-tavén né ciléndo shkallé poshté raftit me
tela dhe shto 200 ml ujé.

lope, pulé). ne ju rekomandojmé pérdorimin e tabakasé

pér mbledhjen e |éngut té gatimit: Vendosni tabakan-tavén
né ciléndo shkallé poshté raftit me tela dhe shto 500ml ujé
té pijshém.

DEFROSTING-Shkrirja
Pér shkrirjen e ushgimit sa mé té shpejté.
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PERDORIMI | PAJISJES PER HER

E TE PARE

REHEAT THE OVEN - RINGROHE FURREN

Furra e re mund té Iéshojé aromé gé éshté mbetur prapa
gjaté prodhimit: Kjo éshté komplet normale.

Para nisjes sé gatimit té ushqgimit, prandaj ne rekomandojmé
ngrohjen e furrés né gjendje té zbrazét né ményré té

té largimit té ¢fardo arome té mundshme.

Largo ¢do lloj kartoni mbrojtés ose film transparent
prej furrés dhe largoni ¢do lloj aksesori prej brenda tijé.

Ngrohe furrén né 250 °C pér rreth njé oré, e preferuar pérdorimi
i funksionit “Maxi Cooking". Furra duhet té jeté e zbrazét
pérgjaté késaj kohe.

Pércill instruksionet pér vendosjen dhe funksionin né ményré
korrekte

Mbani shénim: Eshté e késhillueshme ajrosja e dhomés

pas pérdorimit té pajisjes pér heré té paré

PERDORIM DITORE

1. SELECT A FUNCTION

To select a function, turn the selection knob to the
symbol for the function you require:.

2. ACTIVATE A FUNCTION

MANUAL

Pér nisjen e funksionit gé keni zgjedhur, rrotullo celésin e
termostatit Pér vendosjen e temperaturés gé kérkoni.

Pér ndérprerjen e funksionit kurdoheré, gkyqni furrén,
rrotulloni ¢elésin pérzgjedhés dhe ¢elésin e termostatit
né(Q dheg .

DIAMOND CLEAN - PASTRIMI DIAMOND

Pér aktivizimin e funksionit té pastrimit “Diamond CLEAN",
derdhni 2000 ml té ujit té pijshém né pjesén e poshtme té
furrés, pastaj rrotullo celésin pérzgjedhés dhe celésin e
termostatit tek ikonal:2).

MEé sé miri éshté funksioni té pérdoret pér 35’

3. PREHEATING - PARANGROHJA

Njéheré kur funksioni aktivizohet, drita LED e
termostatitdo té ndizet duke sinjalizuar qé procesi

i parangrohjes ka filluar.

Né fund té kétij procesi, drita LED e termostatit do

té fiket duke trequarqé furra ka arritut temperaturén
e dhéné: né kété piké, Vendos ushgimin brenda

dhe fillo me gatimin.

Mbani shénim: Vendosja e ushqimit né furré para se
parangrohja té pérfundojé mund té keté efekt té padéshiruar
né rezultatin final té pregatitjes.

.SETTING THE TIMER - VENDOSJA E KOHEMATESIT

Ky opsion nuk e ndérprené ose aktivizon gatimin por
ju lejon t'a pérdorni ekranin si kohématés, né té dyja
rastet, kur funksioni éshté aktiv apo i gkyqur.

Pér aktivizimin e kohématésit, rrotullo celésin e kohé-
matésit né gjatésin e kohés sé déshiruar: Njé sinjal
akustik do té térheqé vérejtjen kur numérimi mbrapsht
ka mbaruar.
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TABELA E GATIMIT

AL

ARISTON

i i PARA | TEMPERATURA | KOHA E GATIMIT | SHKALLA
RECETA |FUNKSIONE (o : " DHE AKSESORET

| | oo mn

CZ v . 150-170 | 30-90 | 2

Leavened cakes Col=] es ! |

Embélsira pa maja i = i Yes | 150-170 | 30-90*** | . 4 . 1

Filled cake o[—] i : _ : : -2

(cheese cake, strudel, fruit pie) o= ves | 160 -200 | 3>-90 —

Torté e mbushur N : ! w4 2

(Torté djathi, shtrudle, pite frutash) | £ ;Yes 1 160-200 . 35-90 .

Biscuits/tartlets =] 1 Yes | 160-180 | 15-35 273

Biskota/té athéta T i i 4 2
& 1 Yes | 150-170 | 20-40** | 2
= : : "

A P Yes ' 180-200 ! 40-60 !

Choux buns —— | | —
N Yes ' 170-190 | 35-50"** | N
= e e =

Meringues =] i Yes | 90 | 150-200

Merenggé - Vezé e rrahur COE D Yes 90 ' 140-200* | 4 2
= 220-250 | 10.25 172

Pizza / bread E - E Yes E 220- 250 E 10-25 \ ;

Pica/buké & | Yes | 200-240 | 15-30 | 4 2

Sandwiches / Sendviq 80g | |_| ! Yes | 180-200 ! 30-45 ! u 2 |

Bread loaf/Cop BUKE 5009 | |—| | Yes | 180 | 50-70 | '/2

Bread L] ! ! 3 ! Canse | 4 2

Buka E EY E Yes E 180 - 200 E 30-80 R . )
A el : : . L2

Frozen pizza po=l Yes : 250 : 10-20 —

Pica e ngriré & 1 Yes ¢ 250 ! 10-200 42

Salted cake N i i i i 2

(vegetal:;(le pie, quiche) : £ | ves | 180-200 | 30-45 | ==

Torté e kriposur e ! : 2

(pite perimesh, quiche) L&) 1 Yes 1 170-200 1 40-60%F T

Vol-au-vent / puf pastry crackers i — i Yes i 190 - 200 i 20-30 \ 2 |

Pasta brumi “kércitése i g i Ves i 180 - 190 i 15-40" | . 4 2

Lasagna / baked pasta / cannelloni /lans [—]| | ! ! )
Lazagje /Makarona / cannelloni / Buké S: —| 1 Yes 1 190-200 . = 45-65 T

Lamb / veal / beef / pork =] i i 2

QENGJ/MISH VIQUMISHLOPE/DERR ' K9 | |—| | Yes & 190-200 : 80-110 / °,

AKSESORET Aeeeer Fur‘:gt-‘?;-'; e — \—‘. lﬂ" —

Raft teli tigan gatimi né Tabaka pikuese / Tabaka pi kuese Tabaka pikuese me Tabaka pjekje
raft teli Tabaka pjekje 200 ml ujé
: Hotpoint
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ROAST PORK WITH CRACKLING 2k9§ N Yes 180-190 110-150 ;y
HCCNASIIDUN 1y =] | v meaw  sewm
TURKEY/GOOSE 3ke | |—| | Yes | 180-200 | 150-200 | 2
CESHKGERUR enPaploe (e o) o0 | |—| | Yes | 170-190 | 3045 2
s N A RN BT R
FILETO PESHKU Y FETA s w0 sz A3
SAUSAGE/KEBABS/SPARE RIBS L[] 5 : 250 : 15.30% 5 4
HAMBURGER/ BRINJE / QEBAPA i i | | lameeor b
PULEE PIEKUR Mikg (] - | 200-20 | eo-sor 3
PIRKIEE RRALE VIG hg [T - 200 | ossesor 2
KEMBE QENG) DOREZ I T B B e
T wmm mse
PERME GRATI = 020 boasess 2
E e m swe AT
= e e s A T
E e w0 oo A2

* kthe ushgimin né gjysmérrugé pérmes gatimit.

**Kthe ushgimin né dy té tretat e rrugés pérmes gatimit

@/vww Shkarko udhézuesin pér pérdorim dhe kujdes né

(nése nevojitet).
*** Ndrysho shkallét né gjysmérruge pérmes gatimit

docs.hotpoint.eu pér tabelen e recetave testuese, hartuar
pér autoritetin certifikues né akordim me standardin

**** Gjatésia e llogaritur e kohés: pjatat mund té largohen IEC 60350-1.
nga furra né kohé té& ndryshme mvarésisht nga
preferencat. Ndrysho raftet dy-tretat e rrugés pérmes
gatimit, nése nevojitet.
_ <~ <<~ -
FUNKSIONET — & E
KONVENCIOANLE Grill Turbo Grill Pjekje konvencianle

Hotpoint
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KESHILLA TE DOBISHME

Shkarko udhézuesin pér pérdorim dhe kujdes
docs.hotpoint.eu pér mé shumé info.

(Ewww

SITE LEXOJME TABELEN E GATIMIT

Tabela shfaq funksionet mé té mira, aksesorét dhe shkallét pér
gatime té ndryshme té tipeve té ndryshme té ushqgimit.

Koha e gatimit fillon prej momentit gé ushqgimi vendoset né
furré, duke pérjashtuar parangrohjen (ku kérkohet).

Kohét dhe temperaturat e gatimit jané té péraféta dhe mvaren
nga sasia dhe lloji e aksesoréve té ushqimit gqé pérdoren.
Pérdor té dhénat mé té uléta té rekomanduara pér 6llim dhe,
nése ushgimi nuk éshté gatuar mjaftueshém, atéheré pérdor
té dhéna mé té larta. pérdor aksesoré té furnizuar dhe kuti
metali té preferuara me ngjyré té errét dhe tabaka pjekjeje.

Ju gjithashtu mund té pérdorni tigan dhe pajisje me prodhim
gresi apo pyrex-i, por mbani mend qé koha e gatimit do té
zgjatet mé shumé.

GATIMI | USHQIMEVE TE NDRYSHME NE TE NJEJTEN KOHE

Pérdorimi i “Convection Bake” ju mundéson gatimin e
ushgimeve té ndryshme (sikurse peshku dhe perimet) né
rafte té ndryshme né té njéjtén kohé.

Largo ushqgimin | cili kérkon kohé mé té shkurtér gatimi
dhe leréni vetém ushqgimin qé kérkon kohé mé té gjaté
pér gatim né furré..

MAINTENANCE AND CLEANING

[@www  Shkarko udhézuesin pér pérdorim dhe kujdes
docs.hotpoint.eu pér mé shumé info.

MIREMBAJTJA DHE PASTRIMI

Sigurohuni qé furra ésht ftohur
para se té nisni ¢farédolloj
mirémbajtje apo pastrimi.

Mos pérdor pastrues avulli.

EXTERIOR SURFACES - SIPERFAQET E JASHTME

- Pastro sipérfaget me lecké mikro?bra e lagésht.
nése jané shumé té ndotura, shto disa pika té detergjentit
pH-neutral. Pérfundo me lecké té tharé.

«Mos pérdorni detergjent gérryes apo korozioni. Nése ndonjé

nga két produkte pa dashje bie né kontakt me sipérfaget e

pajisjes, pastroje menjéheré me lecké mikrofibrash té lagur.

INTERIOR SURFACES-SIPERFAQET E BRENDSHME

« Pas ¢cdo pérdorimi, lereni furrén té ftohet dhe pastaj pastrojeni,

mé miré, deri sa ajo éshté e ngrohté, pér té larguar ¢do
depozité ose njollé e shkaktuar nga mbetjet e ushqimit.
thaje ¢cdo kondenzim é éshté formuar si rezultat | gatimit té

ushgimit me sasi té larté me pérmbaijtje té ujit, Iéreni furrén
té ftohet terésisht dhe pastaj fshijeni até me lecké apo sfungjer.

Mos pérdorni tel té leshté (fije teli),
shtupé gérryese ose agjenté (dete-
rgjente) pastrimi gérryese/korozioni,
sepse kéto mund té démtojné
sipérfaqet e pajisjes.

Pérdorni doréza mbrojtése.

Furra duhet té gkyqet prej rrjetés
elektrike,

pérpara bartjes sé c¢do lloji té
mirémbajtjes sé punés

Aktivizo funksionin “Diamond Clean” pér pastrim té
favorshém té sipérfageve té brendshe.

Dera mund té higet dhe rivendoset lehté pér
lehtésimin e pastrimit té xhamit (Evww,

Pastro xhamin né deré me detergjent té [Engshém té
pérshtatur.

Elementii epérm ngrohés sé grillit mund té ulet pér
pastrimin e pllakés sé epérme té furrés.

AKSESORET

Pas pérdorimit sé aksesoréve, pér larje, le té thithet me
solucion té [éngshém, nése éshté | nxehté trajtimiityre
té béhet me doréza furre. Mbetjet ushgimore mund té
higen duke pérdorur brush ose sfungjer pér larje.

LOWER THE UPPER HEATING ELEMENT
ULJAEELEMENTITTE EPERM NGROHES

1. Nxirrni elementin ngrohés nga shtrati i sajé, pastaj
uleni até.

2.pér té ripozicionuar elementin pér ngrohje, e térheq,
duke térhequr até pak ndaj jush, duke u siguruar se
vjen né mbéshtetéset e duhura.

JU LUTEMI PERMBAJUNI ME KUJDES KETIJ UDHEZUESI PER
MIREMBAJTJE DHE PASTRIM

' Hotpoint
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LARGIMI DHE RIPOZICIONIMI | DERES

1. per largimin e derés, hape komplet dhe ulé poshté
kapéset pérderisa jané né pozitén e debllokimit.

—

Mbaj derén né ményré té sigurt me té dyja duart -mos e
mbaj até me doréza.

Largo derén me thjeshtési duke vazhduar ta mbyllésh
pérderisa e térheqni até pérpjeté (a) né té njéjtén derisa
lirohet nga mbajtésja (b).

Vendos derén né njérén ané, duke pushuar né sipérfage
té buté.

3. Refit the door-Ripoziciono derén duke lévizur
até né drejtim té furrés pérafrimin e grremcave té
kapur me mbajtéset e tyre dhe duke siguruar pjesén.
e epérme né mbéshtetése.

4.ulé derén dhe pastaj hape terésisht.
Ulé kapset né pozitén e tyre origjinale: sigurohu
g€ jul keniulur ato poshté terésisht.

5.pProvo mbyll derén dhe kontrollo gé té sigurohesh se
drejtohet né vijé me panelin kontrollues. nése jo, pérsérit
hapat e méhershém:

|
AL
CLICK PER PASTRIM- PASTRIMI | XHAMIT

1. Pas largimit t& derés dhe pushimit né sipérfage té
buté me dorezé poshté, njéherazi shtyp dy mbajtéset
e kapéses dhe largo skajin e epérm té derés duke
térhequr até ndaj jush

2. Heq dhe mbaj butésishtxhamin e brendshém me
dy duart,largoje dhe vendose né sipérfage té buté
para se ta pastroni até.

3. Tpér ripozicionim correkt té xhamit té& brendhém,
sigurohu gé “R"éshté i dukshém né anén e majté dhe
sipérfagja e pastér (jo e pritnuar) éshté me ballé para.
Sé pari fut anén e gjatété dritares e trequar me “R”
né vendé mbéshtetése (a), pastaj ule até né pozitén

4, Rivendos skajin e epérm : nje kercitje (klik) do té
tregoj pozicionimin e sakté. Sigurohuni gé mbyllja
éshté e sigurté para se té rivendosni derén.

Hotpoint :
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ZGJEDHJA EPROBLEMEVE — Shkarko udhézuesin pér pérdorim dhe kujdes

docs.hotpoint.eu pér mé shumé info.

nése gabimi ekziston.

! Problem ' Shkaget e mundshme i zgjidhja i
i Furra nuk punon. i ) _ ) i Kontrollo pér prezencén e rrjetit elektrik edhe i
| i Ndérpreje e rrymés. i nése furra éshté e lidhur é rrjeté elektrik. |
: ' E gkyqur nga rrjeti : !
i i elektrik. i Fike-gkyqe furrén dhe restarto pér shigim i

Hotpoint

ARISTON

AU
C € Il € & E 400010873636

Printed in Italy

8



	Page 1
	Page 2
	Page 3
	Page 4
	Page 5
	Page 6
	Page 7
	Page 8

